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1. IDENTIFIGACION DE LA INVITACION

FECHA DE INVITACION = 2 i E GONSECUTIVO 0.08/148 ‘I
) e

MACROPROCESO: GESTION ADMINISTRATIVA Y FINANCIERA

Il. TERMINOS DE LA INVITACION

1. PERFIL/ OBJETO SOCIAL REQUERIDO DEL OFERENTE

Persona nalural o juridica con experiencia minima de un afio i con el manejo y i ion de ¥lo cafeterias, para el suministro de almuerzos a los estudianies pregrado del programa
PEAMA de la Sede Orinoquia, beneficiarios del Apoyo Alimentario Estudiantil,

2. OBJETO GENERAL A CONTRATAR

Suministrar almuerzos diarios a los estudiantes pregrado del programa PEAMA de la Sede Orinoquia, del Apoyo Estudiantil, através del Sistema de Bienestar Universitario -|
SIBU.
F. ESPECIFICACIONES TECNICAS DE LOS BIENES Y/0 SERVICIOS REQUERIDOS 15! SON MAS DE 5 ITEMS MARCAR X, Y ANEXAR RELACION) | CANTIDAD
a_|Los almuerzos deben ser entregados en las intalaciones de la Universidad.
| b._| Cumplic con los requerimientos establecidos en el Anexo 1
G,
d.
e
4. OBLIGACIONES ESPECIFICAS DEL OFERENTE (51 SON MAS DE § ITEMS MARCAR X_¥ ANEXAR RELACION) | |
2. |Realizar ¢l suministro diario de un almi (de lunes a viernes) a los. PEAMA adj en ol Apoyo io Estudiantil
b. [ Lievar un control diario de los almugrzos entregados.
< | Prestar un servicio de calidad de acuerda a los lineamientos definidos desda la Direccién Nacional de Blenestar Universitario
d. | Presentar documento equivaiente o factura previo a cada pago, con el nimero de almuerzos enlregados.
e

6. PLAZO DE EJECUCION O DE ENTREGA, | |1 digenciaments de este campo 58 cponal ver insrctvs)

8. VR. DISPONIBILIDAD PRESUPUESTAL (3 MONTO ESTIMADO DE LA CONTRATACION (3):

(Obiigatario solo para procesos de contratacidn mayores a 160
6.1. VR. DISPONIBILIDAD PRESUPUESTAL (s $47.300,000 Segln COP No. de SMLMV, e5 gecir para drdenes supenores. El valor NO deba incluir ia
) contribucson especial del 4xf 000)
(Aplicable tolo para los procesos de Corlratacen Inferires a 160 SNLMY qus 7o requieren 0P previe 8 1 Pasin o7 B9 Cogies s
6.2. MONTO ESTIMADO DE LA CONTRATACION (5): § 47.300.000 Universidad necesite establecer desde la invitacion el valor miximo estimada de ia contratacion. £l valor NO debe incluir la contribucsn especial
del 4x1 000)
7. DOCUMENTOS MINIMOS A PRESENTAR POR EL OFERENTE (Do acuerdo a I naturaleza do la contratacian r uerida, podra documenios adicienales a los minimos exigidos)

7.1. Oferta escrita, que contenga coma minimo: Fecha de ‘elaboracién; Nombre o Razén Social; direccion, teléfono y correo-e; Plazo de ejecucion o de entrega; Forma de pago; Valor unitario de los bienes yio
servicios antes da IVA y sin centavos; Valor unitario del IVA y sin centavos (si aplica); Vr. Total de la oferta, sin centavos (antes y después de IVA); Descripcién clara ¥ detallada de los bienes y/o servicios, que
Incluya: canti , marcas, entre otros; D otorgados y/o garantias (si aplican), y Validez de la oferta,

7.2 Iz turales debern presentar con la propuesta:

a. Felecopia cedula ciudadania del oferente,

b. Certificado da inscripcién en el Regisiro Mercantil de la Camara de Comercio, con expedicion inferior a 90 dias contados a partir de la presentacién de la oferta  (Para persona natural con establecimiento de|

comercio).

c. Formato Carta de Presentacién de Oferla (Obligatorio para contrataciones superiores a 160 SMLMV),

d. Copla del certficado del registro Gnico tributaria (RUT), expedida por la DIAN
fe & requerida y Ci

e, D q que diten |; exigida (Segun aplique en cada caso)

Notas;

1)Lano de lo das en los ltarales "a" y *b° (si aplica) y "c” (sl aplica) del numara| 7.2 da ia presents invitacién, sard causal do rechazo de la propuesta. Estos dacumentos serdn subsanables en

2 conlanido, para fal efecto, la UNIVERSIDAD podra solicitarlo sn cualquior momento antes de la evaluacion dafinitva: si f OFERENTE o fesponde a a solicitud dentro del plazo estipulade por la UNIVERSIDAD, se|
h 'A. No sera iguients:

I Enel de o, no serd la

i. En el mato Carta da de Oferta, no serd Ia falta de la fi

logal.

2) En caso de no prazentarsa con 1a oferta los documentos exigidos en los lterales *d" y “s" dsl presente numoral. In UNVERSIDAD podra requarifos en cusiquisr momento o subsanarss sn su centanido, antes de

ovaluacién defieibva. si ol OFERENTE no responds 4 Ia salictud denirs de plazo esiipulado por la UNVERSIDAD, 38 configueara caut ga et ems de la propuesta. No obstante lo antsrior, la. formacidn académica y la
" ’ 0 serd et

. @n los casos quae di de puntaje.
3) Al oferente ssleccionada se la exigird para su i6n d adicionales yio sagin I vigents an la ¥
on cada caso.
7.3. Adicionalmente, las personas juridicas deberan presentar con la propuesta:
a, Certificado da existencia y ion legal de la Cdmara de C io o el idéamquehlglmve:n‘cnnnwmwmamdiumlmmmllrmuwmmdch
oferta. Adicicnaimente, en el caso que, segln el cmnudnd-cimanuucvnmme,urepmummhgalwoFERENTE requiera de sus drganos de direccid [ tar ofertas o para
suscribir y legalizar el conirato, deberd anexar los que acraditen di izacion, firmados por ef

b. Certificado expedido por el revisor fiscal (si estd obiigado a tenerlo) o en caso contrario por el representante legal, en el que conste que se encuentra al dia en los aportes al sistema de seguridad social y
parafiscales, con expedicién inferior a 30 dias, contados a partir de la presentacién de la oferta.

¢. Formato Carta de Presentacién de Oferta (Obiigatorio para contrataciones superiores a 160 SMLMV).

d. Copia del certificado del registro Gnico tribulario (RUT), expedide por la DIAN.

0. C iones que acrediten la experiencia exigida, relack con el objeto a contratar (Segin aplique en cada casa).

Biotas:

1)L no presentacion da las documentos raquaridos en los iterales "a". "b* y *c* (si aplica *c") de la presants Invitacion, sers causal e rochaz da la propuesta. Estos serdn subsanables an su contenido, para tal sfects, la
UNVERSIDAD podré solicitarlo en cualquier momento y antes da la evaluacién definitiva; sl ol OFERENTE no respande a la salictud dentro del plazo estipulado por la UNIVERSIDAD, 38 configurara causal da rechaze dela
PROPUESTA. Mo serd subsanable lo siguiente:

- En sl caso dal Cerlificado de existancia y representacion legal de la Camara da Comercio o ol documento iddneo Qua haga sus veces, o sard subsanable la actividad comercial u objeto social

ii. En ef nata Carta d 16 da Cferta, no sora subsanable fa falta da 1a firma del representanta lagal.

2)En caca do o prasentarse con la oferta los documantos exigidos an los litaraies *d" y *e" del prasants numers), la UNIVERSIDAD podra raquaririos en cualquier momento, antes de a avaluacién dafinitiva o subsanarse en sy
contanide i sl OFERENTE no responds & Ia solictud deniro de plazo satipulado por la UNVERSIDAD, se eonfigurard causal de rechaza dela propuesta, No obstante o anterior, la expariencia certificada NO sard subsanabla sn
U presantacidn. sn los casos qua dicha Informacién corrasponda a un criteio da asignacion de puntaje.

3) Al oferents i lo sxigi i I d

on cada caso.

yiola delos , segun la contractual vigente en la Universidad, y segdn comaspanda

8. LUGAR Y MEDIO DE PRESENTACION DE LA OFERTA

La oferta junta con todos los documentos soporte requeridos en la presente invitacién, deberdn ser enviados al correa electrénico; contratacion_or|@unal.edu.co; o radicados fisicamente en la oficina No. 201 del
Edificio Archivo de Geslién Documental, ubicado en el Km 8 via cafio limén de Arauca (Arauca); o via fax al 8853000 Ext. 29710

9. PLAZO PARA PRESENTACION DE LA OFERTA: HASTA EL 4 3 2018

HORA: 5.00 pm

[ Mas ) (Qpoional. Apica sola cuanda &l responeatie da i)
imAtacén requierm estpular una hora mde de)
prasentacién de la(s) oferia(s))

10. CRITERIOS DE EVALUACION
REQUISITOS CRITERIOS DE CALIFICACION CALIFICACIGN

Documentos a presentar con la oferta:
La oferta debera contener TODOS los documentos @agidos en el Numeral 7 de la presente invitacion, En caso de no aportarlos incurrird CUMPLE / RECHAZO
en causal de rechazo.

Perfil/ Qbjeto social del oferente:

El aferente daba cumpli con el perfil objeto sacial requerido por Ia Universidad en el Numeral 1 de la presente invitacion. En casode no|  CUMPLE / REGHAZO
cumplir con dichas condiciones incurrird en causal de rechazo.

DE HABILITACION del objeto, ¥ técnicas de los bienes yio servicios requeridos:
El oferente debe cumpiir con e objeto, yio i i técnicas. por la Uni en los CUMPLE / RECHAZO
Numerales 2, 3y 4 de la presente invitacién. En casa de na cumplir con dichas condiciones incurTird en causal de rechazo.

Vr. Disponibilidad Presupuestal ($)/ Monto estimado de la contratacién (§): (Inciuir si es aplicable)
El valor de la oferta presentada no podrd superar el valor de Ia disponibilidad presupuestal o el monto estimado de la contratacién|  CUMPLE / RECHAZO
definido pof la Universidad en el Numeral 6 de la Ppresente invitacién. En caso contraria incurrirs en causal de rechazo.

CALIFICACION OBTENIDA CUMPLE/ REGHAZO
DE ASIGNACION DE PUNTAJE S-nug:anw::um_uamm que prulmeelmunarp(u:inmpescl‘yaludlmaswlhaﬂgwinhtpumuqulcmamn 100
(Obigatonos cusnds se imvte a més deun | SPICH sl o v/,
oferente. Para su redaccidn ver Instrucoiones da
disgenciamiento)
MAXIMO PUNTAJE TOTAL A ASIGNAR: 100 PUNTOS

10.1. CRITERIOS DE E (Otigatona inclurios més de un proveedar Pasa

Criteria 1: Se preferird la oferta que presante mayor ia en el manejo de /o cafeteri;

Criterio 2. La oferta que presente el menor plazo de entrega.

11. INFORMACION DEL RESPONSABLE DE LA INVITACION EN LA UNIVERSIDAD

Nombres y Apellidos: f OSCAR EDUARDO SUAREZ MORENO Corre electrénico: direccion,
9 Proyecto: | DIRECCION DE SEDE Teléfono fiio UN (1) 3165000

| Si se requiers inclur infermacion I8 inviacién se o los respectros anenos.




ANEXO 1
Invitacion directa a presentar oferta(s) para orden contractual No: 0.DS/149 DE 2019
A continuacién se relacionan las especificaciones minimas y obligatorias que debera satisfacer:
7.1. OFERTA NUTRICIONAL
Es la lista de preparaciones que conforman un tiempo de comida, incluye los grupos de

alimentos y las porciones de cada uno para lograr el aporte de calorias y macronutrientes de
los estudiantes beneficiarios del programa de apoyo alimentario. El tamafio de porcion

dispuesto en la minuta patron del
minimo exigido por la universidad ya

Tabla 1. Minuta Patrén Almuerzo

presente pliego de condiciones, corresponde al tamafio
| producto en cocido.

MENU PATRON ALMUERZO 40%VCT

. Cantidad Total o
Componente Frecuencia (Cocido) Especificaciones
Se deben incluir 3 sopas de cereal en la
semana (cebada, arroz, cuchuco de trigo,
— quinoa, maiz, amaranto) El contenido
Sopa Hiaria s sdlido de la sopa debe pesar 80 g en
cocido ( 30 de cereal, 30 variedad de
papas y 20 verdura).
Pollo entero 2 veces a la semana (incluir
90 g Magra una preparacion con filete y otra de pollo
con hueso), pescado 1 vez a la semana,
carne de res 1 vez a la semana, carne de
cerdo una vez a la semana. *Las cames
150 g con hueso molidas solo se ofrecen dos veces al mes.
**No ofrecer embutidos y enlatados.
Carne (pollo, pescado, Diaria Opciones de alimento vegetal: albéndigas
res, cerdo) 110 g Pescado con espina | de carve, tof(, gluten, hamburguesa de
tipo bagre, 180 mojarray | leguminosas. Su sugiere para el manejo
90 en filete. de la proteina vegetal, realizar inscripcion
previa de estudiantes vegetarianos ante el
2 3 area de gestion y fomento
Opcién de alimento socioeconémico. Esta proteina no puede
vegetal para vegetarianos | o intercambiada por ningin  otro
100g componente del almuerzo de dia.
i Arroz, pastas (espaguetis, tallarines,
Cereal Diaria 1209 macarrones, entre otros).
100 g papa entera Papa (sabanera, pastusa, criolla), yuca,
Tubérculos , raices vy Diaria 80g yuca, arracacha, platano, arracacha. Se sugiere incluir
platanos platano, papa criolla o Unicamente dos preparaciones fritas a la
papa en presentacién chip | semana.
o francesa.
Ofrecer 3 dias de ensalada cruda variada,
que incluya 3 ingredientes de diferente
80 g verdura cruda color (debidamente desinfectada en
Verduras Diaria medio 4cido o basico) y 2 dias de verdura
cocida, guisada o en torta, que incluya 2
80 g verdura cocida ingredientes. Se sugiere servir la
ensalada,
210 cc
= Con minimo 90g de fruta por vaso,
Jugo de fruta natural* Diaria En sedes de clima calido | equivalente al 43%. *Endulzar con panela,
adicionar un vaso de 210 evitar el azlicar.
cc de aguadepanela fria
con limén.

MODIFICACIONES SUGERIDAS PARA LA
calérica de las mujeres de 18 a 59 afos, e
siguientes modificaciones al patrén:

S MUJERES: Conociendo que la necesidad
s menor de 2100 calorias/dia, se sugieren las




Almuerzo:
- Omitir la sopa.
- Reducir a la mitad la porcion del componente leguminoso.
- Reducir a la mitad el componente de tubérculo, raices y platanos.
- Reducir en 20 gramos la porcién del arroz o pasta.

El proponente debera comprometerse a suministrar una alimentacion completa, equilibrada,
suficiente y adecuada que cubra todas las recomendaciones nutricionales y tamarios de
porcion establecidos en la minuta patrén. Para ello presentara un ciclo de menus para 15 dias,
que debe ser cumplido sin excepcién y que tendra que ser cambiado cada seis meses.

La alimentacion suministrada debera cumplir con las caracteristicas organolépticas de sabor,
color, aroma y textura apropiadas, debe ser variada y poseer la temperatura adecuada de
acuerdo al tipo de alimento.

7.2. CONDICIONES DE SANEAMIENTO DEL SERVICIO DE ALIMENTACION

El proponente deberd realizar las acciones necesarias para la prestacion del servicio en las
condiciones higiénico sanitarias minimas, para lo cual debera asegurar las acciones para el
control de plagas, garantizar la potabilidad del agua, la limpieza y desinfeccion de areas y
superficies.

Para la preparacién de alimentos el proponente debera asegurar el uso de agua embotellada o
agua potable; el agua de las tuberias podra ser usada para los procesos de limpieza y
desinfeccion de superficies y areas méas no de alimentos.

7.3. CERTIFICACION DE MANIPULACION DE ALIMENTOS

El proponente debera presentar el listado de las personas que desarrollaran actividades en la
cafeteria con sus respectivos certificados de manipulacion de alimentos, emitidos por la
autoridad competente para la ciudad de Arauca,

7.4. PERSONAL A LABORAR EN EL SERVICIO

El contratista estd obligado a emplear personal capacitado en manipulacién de alimentos
debidamente certificado. El personal empleado por el arrendatario, debera estar afiliado al
Sistema General de Seguridad Social, (salud, pensiones, riesgos laborales), y parafiscales,
segun la reglamentacion que rija al respecto y no tendra relacién laboral y contractual alguna
con la Universidad Nacional de Colombia Sede Orinoquia.

El contratista debera suministrar la dotacién de uniforme completo al personal que labore en la
cafeteria, el cual debe ser de color claro, y debera especificar el uniforme que portara su
personal desde el inicio del contrato.



